
Local Ware: Cooking Edition 

A propos : OROS est un projet multi-disciplinaire qui vise à explorer et valoriser le bois au sein de l’industrie créative. Nous soutenons l’ar-
tisanat et les savoir-faire, tout en nous intéressant à l’évolution des techniques.

INITIAL INITIATIVES est un studio créatif interdisciplinaire. Il s’engage de maière proactive dans des projets à impact positif basés sur une 
recherche intensive, une approche stratégique et une expérimentation radicale. 

DESIGNERS - CHIALING CHANG est une designer multidisciplinaire spécialisée dans l’investigation des matériaux et la compréhension 
structurelle.  GUILLAUME BLOGET est un designer industriel qui vise à établir des relations économiques entre la matière, la technique et 
les usages. LIANG JUN CHEN est une artiste et designer qui s’intéresse à l’analyse socio-politique et à la culture matérielle. RIO KOBAYASHI 
est un maker et designer à la recherche d’un langage original entre usage et esthétisme. 

JOGGING EPICERIE est une épicerie basée à Marseille, au coeur du concept store Jogging. Ils soutiennent une agriculture durable en pro-
posant des produits locaux achetés drectement auprès des producteurs de la région. Des chefs en résidence sont également accueillis au 
sein de leur restaurant. 

Contact : Laure Amoros +33 6 69 97 13 87 - laure@oros.design - 
www.oros.design - @oros.design

Du 24 septembre au 07 octobre 2021 aura lieu l’exposition Local Ware: Cooking Edition chez Jogging 
Epicerie à Marseille. Ce projet, porté par OROS et Initial Initiatives, a pour ambition de mettre en valeur 
des matières naturelles au service de besoins réels et essentiels de communautés locales. Pour cette 
première édition, l’accent est mis sur la cuisine. 

Quatre designers internationaux ont alors travaillé durant plusieurs mois sur une série d’ustensiles de 
cuisine innovants et créatifs. Issus de différents territoires, nous avons demandé à Chialing Chang (Taïwan 
& Suisse), Guillaume Bloget (Paris & Singapour) Liang Jun Chen (Taïwan & Londres) et Rio Kobayashi 
(Japon, Autriche & Londres) de se remémorer leurs expériences culinaires et de les traduire en de nouveaux 
objets. L’usage est alors familier, la forme non. Pour répondre à ces comportements modernes, le matériau 
de fabrication de ces objets est primitif : une essence de bois locale. 

A travers cette édition, l’objectif est de créer une conversation entre différentes cultures : celle de la 
Méditerranée et celle des designers. Exposées au sein de Jogging Epicerie, les pièces seront immergées 
dans un lieu dédié à l’agriculture durable et à la gastronomie locale. Parmi elles, des planches et rouleaux 
à imprimer la texture du bois brûlé, un fumoir de table tourné, une collection d’objets coupants réalisée à 
partir de branches d’arbres, et des passoires en bois cintré. L’exposition aura lieu du 24 septembre au 07 
octobre et sera ouverte au public. Un dîner élaboré à partir de ces ustensiles sera également proposé sur 
réservation le 30 septembre chez Jogging Epicerie. 

24 sept - 07 oct 
Jogging Epicerie, Marseille


